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Terroir :
Situ¢ entre le Gardon et le Rhone, non loin de I'aqueduc antique du Pont du Gard, nos vignes bénéficient d'un

climat continental. Le sol est constitu¢ de galets roulés Villafranchiens, typique des abords du Rhone.

Viticulture et Vinification :

Ce vin est vinifi¢ en cuves en béton. Le raisin est partiellement égrappé.

Notes de dégustation :
Un nez dominé par la fraise des bois et les ¢pices douces. Bouche onctueuse mais sans lourdeur, avec une finale

sur des tanins ciselés.

Accords :

Ce vin se mariera parfaitement avec des plats de boeuf, ou de la viande grillée. Température de service 16°C.

Disponibilité et garde :

Se déguste dans sa jeunesse, mais possibilit¢ de garde de 5 ans.
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