GRENACHE VIEILLES VIGNES

2022 AOP Costiéres de Nimes

Cépages :

Grenache

100 %

Terroir :

Situe pres des étangs, du Rhone et la mer, notre vignoble bénéficie d'un beau climat mediterranc¢en. Le sol est
constitué¢ de galets roules Villafranchiens typiques de la région.

Viticulture et Vinification :

100% Vendange enticre. Vinification en cuve béton, raisins non égrappés. Elevage en oeufs en gres.

Notes de dégustation :

Des notes persistantes de framboises au chaudron, des épices douces et des fleurs séchées. La bouche est ronde
avec une fin souple et ample.

Accords:

Ce vin se mariera parfaitement avec un agneau de 7 heures ou des rognons de veau grilles. Température de service

16°C.

Disponibilité et garde :

Concentre¢ et accessible, il atteindra son apogée apres 4 ou 5 ans de garde et durera 15 ans ou plus.
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